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Il nostro Chef Giuseppe
oggi vi consiglia:

BUFFET DI INSALATE € 7,00

PRIMI PIATTI € 9,50

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

Farfalle con crema di melanzane
e julienne di speck croccante

Zuppa di verdure al profumo di basilico

SECONDI PIATTI € 14,00

Medaglione di maiale alla scottadito
con olio aromatizzato al pepe nero

Seppioline dell'Adriatico
gratinate con pane aromatico

Prosciutto crudo e melone
CONTORNI

Patate rosti
Carotine al burro

DESSERT DEL GIORNO € 5,50

Vino consigliato: Tramari Rosé € 24,50
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BUON APPETITO!

RIVA DEL GARDA
23/07/2026
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*Alcuni piatti possono contenere alimenti congelati
*Some dishes may be prepared with frozen products
*Einige Gerichte konnen mit gefrorenen Lebensmitteln zubereitet sein

Per informazioni su allergie si prega di chiedere alla reception
Fir Informationen tber Allergien fragen Sie bitte an der Rezeption
For info about intolerance please ask the reception

Unser Koch Giuseppe mochte
lhnen heute empfehlen:

SALATBUFFET € 7,00

VORSPEISEN € 9,50

Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Chili

Farfalle mit Auberginencreme
und knusprigen Speckstreifen

Gemdusesuppe mit Basilikum

HAUPTGERICHTE € 14,00

Schweinemedaillon vom Girill
mit schwarzem Pfefferol

Gratinierte kleine Adriatischen Sepien
mit Krauterbrdseln

Rohschinken mit Melone
BEILAGEN
Rosti-Kartoffeln

Butterkarotten

TAGES DESSERT € 5,50

Emfohlener Wein: Tramari Rosé € 24,50

Today our Chef Giuseppe
would like to recommend:

SALAD BAR € 7,00

FIRST COURSES € 9,50

Spaghetti with garlic, olive oil and chili

Farfalle with creamy eggplant sauce
and crispy speck strips

Vegetable soup with basil

MAIN COURSES € 14.00

Grilled pork medallion
with black pepper infused oil

Adriatic baby cuttlefish
gratinated with herb breadcrumbs

Prosciutto and melon
SIDE DISHES
Rosti potatoes

Buttered baby carrots

DESSERTS OF THE DAY € 5,50

Suggested wine: Tramari Rosé € 24,50




